Derfoakos

RESTAURATION

Astehelena
Lundi

Charentar meloia
Herriko idiki lasagna
"Oheta" gainerrea
Entsalada berdea

Banillazko Ibaski

SUIVEZ BERTAKOA RESTAURATION SUR NOTRE PAGE

Asteartea
Mardi

“Maison Baillet" zozizon idorra

Asteazkena
Mercredi

Pastanagre birrinduak zitroinarekin

Xarbotarekin erre oilasko ixterra Aratxeki xafla viennar moldean

Irrisa andaluziar moldean Ziazerba Mousselina

Biperbete gorri eta berdea Maionesa

Sasoiko fruitua

Beterrabak intxaurrekin

"Montauzer" lukainka

Dilistak su egosian erregosiak

Erregosi oinarria

"Ogi Ona" Euskal pastiza

Jogurta soila zukratua

Ostguna
Jeudi

Tomateak entsaladan
Lomoa labean
Lursagarrak "Pipasekin™

Kuiatxoak ratatouille moldean

Txokolatezko izozkia

Arroltze egosia maionesarekin
“Bilbaina" arraina
Fideua pasta gainerrea

Ardi gasna arraspatua

Ur meloia
Aratxeki xafla
Pilaf irrisa
Tomate Coulisa

Zitroinezko jogurta

Kokozko Ibaski

Gasnazko Toast Luzokerra ozpin-oliotan

Idiki errakia Xerriki saiheskia

Luzoker gainerrea "Amatxi" ilar xuriak

Fokk

Tipula eta biper bete "Fondue"
Sasoiko fruitua

Landesetako txorizoa
Hegazti kauserak
Lursagar erreak

llar leka hori erregaina

Sasoiko fruitua

Joanen gasna
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Oilasko terrina
Legatz xafla saltsa berdean
—‘a Pilaf irrisa

Pastanagreka jusarekin

Tomate eta olibak
Aratxeki errakia
Sagarrak eta "Serano"

Fekdk

Sasoiko fruitua

Gasha xuri zukratua

Pastanagre birrinduak

"Etxeko" Croque Monsieur

Xingarra eta béchamel
Gasha

Txokolate tximista

Ostirala
Vendredi

Xingar kroketak

Arrain erregosia
Torti pastak gurinarekin
Pikillo Ketchup

Sagar gordin konpota

Euskal patea
Legatza saltsa berdean
Lursagarrak labean
Brokoliak
Banilla/marrubi izozkia
Ur meloia
Arraina arroltzearekin
Semola
Kuskus barazkiak

Sasoiko fruitua

“Etxeko" apioa remouladean Beterabak sagarrekin

Oilasko xafla ogiztatua Artekia eta chipolata zartaginean erreak

Irrisa espainol moldean pastak

Piperada coulisa "Bertakoa" Alioli

1zozki makilatxoa

Bakailao kauserak
Lomoa jusarekin
Dilistak
Erregosi oinarria

Sasoiko fruitua

Euskal pastiza arbendoilarekin

Arroltze egosia
Abadio kurruskaria
Hiru koloretako pastak
Maionesa

Sasoiko fruitua

Tomateak perrexilarekin
Idiki errakia estragoiarekin

Semola gurinarekin
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Brokoli gainerrea

César entsalada (uraza, xingarra, ogi xigorkiak)

"San jacobo"

Ilar biribilak lurrunean egosiak

Pastanagrea, tipulak, biper-handiak

Ifakiren gasna xuri zukratua

Genoviar bixkotxa zerealekin
Ur meloia

Landestar terrina
Abadira ogiztatua
Azalore gainerrea
eta lursagarrak Parmentier moldean

Fruitu fresko entsalada banillarekin

Luzokera mentarekin

Aratxeki Burgera
Lursagar erregosiak
Ketchup

Kokozko jogurta

Gasnazko hostorea
legatz erregosia
Irrisa urineko baratxuriarekin
Zitroin berde maionesa

Sasoiko fruitua

Orburu eta arto entsalada

"Etcheko" gasnazko hostorea Idiki lasagna

"Joan Harlouchet" gasna Entsalada berdea

Entsalada berdea Ifiakiren gasna

1zozki makilatxoa

Sasoiko fruituak

Zozizon idorra
Igandeko oilaskoa
Lursagarrak onddoekin

"Bertaketchup" saltsa

Sagar konpota

Tomatea ozpin-oliotan
Bakailao fresko kroketa
Pastanagre mousselinea

Ardi gasna gainerrea

Euskal pastiza

Sukaldaritza taldeak gozamena eta egun goxoa iragaitea desiratzen dizue.

Menuak alda daitezke hornidura eta ekoizleen arabera




