2020ko martxoa 09a eta apirila 17a arteko menuak
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MARTXOAREN 09A ASTELEHENA

MARTXOAREN 10A ASTEARTEA

MARTXOAREN 12A OSTEGUNA

MARTXOAREN 13A OSTIRALA

Entsalada, Arteo eta oliba berdeak
Maison Montauzer Tolosako lukainak
Dilistak erregosiak
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Cazaubon bainillazko Jogurta
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Beterrak intxaurrekin
tipula tortilla

llarrak
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Ogi Ona euskal pastiza almendrarekin

“Tourin Blanchi”
Aldabia QOilasko lzterra erromaniarekin
Diseko lursagarra labean

Idartia BIO jogurta

Maison Montauzer zozizona
Atun bolonia moldean
Tomate estalia
BIO Euskal pastak penne
Sasoiko fruitua

MARTXOAREN 16A ASTELEHENA

MARTXOAREN 17A ASTEARTEA

MARTXOAREN 19A OSTEGUNA

MARTXOAREN 20A OSTIRALA

Izar salda
Aldabia pulinda errekia

Barazki fresko purea
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Cazaubon sagar konpota

Atun Empanadas

Axuria Herriko steak xehatua “Bourguignon” saltsa

Torti pastak
Tokiko ekoizleen barazkiak
Sasoiko fruitua

Maroko Entsalada
Couscous Royal
Semola
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Couscous barazkiak
Krima (BIO gasna txuria eztiarekin)

Udaberriko barazkiak krema
Legatza fresko frijitua
Pilaf irrisa

Pikilo piper saltsatxoa
Sasoiko fruitua

MARTXOAREN 23A ASTELEHENA

MARTXOAREN 24A ASTEARTEA

MARTXOAREN 25A OSTEGUNA

MARTXOAREN 26A OSTIRALA

Pastana birrinduak ozpin-oliotan
hegazti koskorra
BIO Euskal pastak Coquilettes
Tokiko ekoizleen barazkiak
Bastidarra jogurta zukratua

Arroltzeak maionesarekin

Barazki opila 2

Xuri Irrisa
Tomate saltsatxoa =
Sasoiko fruitua
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Barazki krema
Maison Montauzer xistorra
Dilistak
Tipulak eta pastanagreak
Bastidarra ibaski krema

Etxeko hostore gasnaz betea
Araina zitroia gurinarekin

Lursagarak freskoa
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Entsalade fruita

MARTXOAREN 30A ASTELEHENA

MARTXOAREN 31A ASTEARTEA

APIRILAREN 02A OSTEGUNA

APIRILAREN 03A OSTIRALA

Izar salda
Behia «Ravioli »
Tomate krema

Behi gasnazko gainerrea

Xokolatezko kauserak -~

Luzokerak saltsa xurian
Arrain ogiztatua
Pinpirina pastak

llar leka perrexilkatuak
Bazkalia BIO bainillazko Jogurta

Xingar kroketak
Tandori oilaskoa
Azalore gainerrea

* k¥

Sasoiko fruitua

APIRILAREN 06A ASTELEHENA

APIRILAREN O7A ASTEARTEA

APIRILAREN 09A ASTEARTEA

APIRILAREN 10A OSTIRALA

Beterrabak Nouste Ekilili oliotan e

Paseal'Massonde Aratxeki errakia
Baratxuri Irrisa
« Tokiko ekoizleen barazkiak
BIO Biok gasna txuria

udaberriko erroilua
Barazkiak bolonia
BIO Euskal pastak Penne
CLPB gasna birrindua
Sasoiko fruitua

“César” Entsalada
Oilasko Hamburgesa
Gasna eta Burger saltsa
Navarreko chipsak
Cazaubon sagar konpota

Barazki berdea krema
Arraina saltsa txorizorekin
Semola
Ratatouille saltsa
Bidartia behi gasna
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APIRILAREN 13A ASTELEHENA

APIRILAREN 14A ASTEARTEA

APIRILAREN 16A ASTEARTEA

‘APIRILAREN 17A OSTIRALA

Pazko

Arroltzeak « au fines herbes » Biok

= Aldabia oilasko gisatua
Pilaf irrisa

Pazko pastela
Pazko txokoleta

Izar salda
Lursagar tortilla

Menestra barzakia = Z;J A
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BIO galleta
Sasoiko fruitua

Pastanak zitroiarekin
Arrain fresko frijitua
Gurinez prestatuko pastak

Tokiko ekoizleen barazkiak 4
Cazaubon BIO bainillazko Jogurta
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*Baratzekariak ekoizleen eskainizaren araberakoa.
Sukaldeko taldekoek janariaz gozalzea eta egun on bat desiratzen dizuete.
Menuak alda daitezke hornitze eta ekoizleen arabera.




