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2021ko otsailaren 22a eta apirilaren 09a arteko menuak 

 

                                        Suivez-nous sur notre page Facebook : Bertakoa Restauration 

OTSAILAREN 22A ASTELAHENA OTSAILAREN 23A ASTEARTEA OTSAILAREN 25A OSTEGUNA OTSAILAREN 26A OSTIRALA 
Beterrabak BIO ozpin-oliotan “Tourin Blanchi” Luzokerak “Nouste Ekilili” saltsa  “Pascal Massonde” euskal patea 

Lursagar tortilla “Maison Montauzer” Tolosako lukainak “Etxeko” bakailao fritua Idika raviolak  

Ilarrak Pastanagre purea Pilaf irrisa Italiarra saltsa  

*** *** “Ferme Dache Dise” Porruak Entsalada berdea 

“Idartia” jogurta zukratua Sasoiko fruitua  “Bidartia” behi gasna “Cazaubon” sagar konpota 

MARTXOAREN 01A ASTELEHENA MARTXOAREN 02A ASTEARTEA MARTXOAREN 04A OSTEGUNA MARTXOAREN 05A OSTIRALA 

Xingar kroketak BIO Arroltzeak   Barazki krema 

“Aldabia” oilasko izterra  Barazki opila   Arraina xorizo saltsan 

Ilar leka perrexilkatuak Torti pastak Kolegio Menua Lursagarra labean 

- Tomate saltsatxoa Immaculée Conception à Biarritz Tokiko ekoizleen barazkiak  

“Bastidarra” bainillazko jogurta Sasoiko fruitua   Brie de Meaux 

MARTXOAREN 08A ASTELEHENA MARTXOAREN 09A ASTEARTEA MARTXOAREN 11A OSTEGUNA MARTXOAREN 12A OSTIRALA 

Apioa remoulade saltsan Arrain salda “Brukiza” ahuntz BIO gasna toast Pastana birrinduak Zitroinarekin 

“Pascal Massonde” idiki Chiquito Paella Oilaskoarekin “Végé Parmentier” Arrain ogiztatua 

Dilistak erregosiak Irris horria Entsalada berdea  Ebly  

*** Ilar leka  *** Piperrada moldean 

“Cazaubon” fruitu gorriak konpota Natilla krema                Sasoiko fruitua  “Ogi Ona” Coco euskal pastiza 

MARTXOAREN 15A ASTELEHENA MARTXOAREN 16A ASTEARTEA MARTXOAREN 18A OSTEGUNA MARTXOAREN 19A OSTIRALA 

Kuia krema Coleslaw Izar salda *** 

Udaberri-biribilki “Pascal Massonde” Solomoa Basko basxerratan oilaskoa Arrain Burger 

Lursagarra labean BIO Euskal pastak Irrisa Entsalada berdea  

Barazki nahasiak Tokiko ekoizleen barazkiak *** Sasoiko fruitua  

Sasoiko fruitua  “Biok” Bio gasna txuria Entsalade fruitua  “Cazaubon” BIO jogurta 

MARTXOAREN 22A ASTELEHENA MARTXOAREN 23A ASTEARTEA MARTXOAREN 25A OSTEGUNA MARTXOAREN 26A OSTIRALA 

Luzokerak saltsa xurian Arroltzeak maionesarekin Minestrone salda Pamplona txorizoa 

“Maison Montauzer” xistorra Pilaf irrisa “Axuria Herriko” idiki bolonia Arraina tomate saltsan 

Azalore gainerrea Bio dilistak Gurinez prestatuko pastak Vichy Pastanagrea 

*** Pikilo piper saltsatxoa Gasna birrindua Semola 

Edateko marubi jogurta Sasoiko fruitua Tiramisu “Cazaubon” sagar konpota 

MARTXOAREN 29A ASTELEHENA MARTXOAREN 30A ASTEARTEA APIRILAREN 01A ASTEARTEA APIRILAREN 02A OSTIRALA 

Izar salda  Dilistak salda Beterrabak sagararrekin 

Igandeko oilasko errea  Lursagar tortilla Etxeko arrain arroltzez apaindua 

Babarrun xuriak Eskolier ttipien menua Barazki nahasiak Irrisa xuria 

***  *** Ratatouille saltsa 

Sasoiko fruitua   “Azkorria” ardi gasna “Cazaubon BIO” jogurta 

APIRILAREN 05A ASTELEHENA APIRILAREN 06A ASTEARTEA APIRILAREN 08A ASTEARTEA APIRILAREN 09A OSTIRALA 

 Arroltzeak maionesarekin Crecy krema Tomateak entsaladan 

 Arkumea albondigak Bakailao brandada Barazki opila  

 Semola Entsalada berdea  BIO pastak “Euskal pastak” 
 Sasoiko fruitua  *** *** 

 Txokolatea BIO “CAZENAVE Txokolategia” Abrikotxa kausera “Idartia” BIO jogurt zitroia 

*Baratzekariak ekoizleen eskaintzaren araberakoa. 

 Sukaldeko taldekoek janariaz gozatzea eta egun on bat desiratzen dizuete. 

 Menuak alda daitezke hornitze eta ekoizleen arabera 


