2,

¢/ bertakoa
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LUNDI 28 FEVRIER

MARDI 01 MARS

JEUDI 03 MARS

VENDREDI 04 MARS

Betteraves BIO
Finger de poulet
Purée de pomme de terre gratinée
% k%

Yaourt coco “Cazaubon”

Salade créole
Rougail saucisse « Maison Montauzer »
Riz créole a la citronelle
3k k%

Beignet au chocolat

Paté Basque “Pascal Massonde”
Poisson a la creme d’aneth
Pates papillon
Poireau a la creme “Gastemendia »
Purée de pomme BIO

LUNDI 07 MARS

MARDI 08 MARS

JEUDI 10 MARS

VENDREDI 11 MARS

Concombre au fromage frais
Xistora « Maison Montauzer »
Lentilles au jus
KKk

Yaourt BIO nature sucré « Idartia »

Houmous de pois chiche et pain BIO
Chiquito de veau « Pascal Massonde »
Riz Indica
* %k k

Fruit de saison

Velouté de potiron au lait de coco
Morue Ajoariejo
Pomme de terre/sauce tomate
%k %k

Gateau basque a ’'amande « Ogi Ona »

LUNDI 14 MARS

MARDI 15 MARS

JEUDI 17 MARS

VENDREDI 18 MARS

Nems de légumes
Sauté de dinde facon tajine
Boulgour
% kK

Fruit de saison

Créeme de poireaux de Villefranque
Parmentier Herriko
Salade verte
%k %k %k

Yaourt vanille “Ximun eta Xabi »

Carottes rapées marinade au citron
Bacalao frit par nous
Pates coquillette BIO “Euskal Pastak »
% %k ok

Fromage de brebis AOP “Azkorria”

LUNDI 21 MARS

MARDI 22 MARS

JEUDI 24 MARS

VENDREDI 25 MARS

Céleri rémoulade
Echine de porc moutarde a I’ancienne
Gratin de pomme de terre
KKk

Fruit de saison

Velouté forestier aux champignons
Poulet r6ti chimichurri
Petits pois, carotte
% %k %k

Yaourt BIO au citron

Saucisson et cornichon
Poisson frit
Semoule
Coulis de ratatouille
Salade de fruits a la cardamome

LUNDI 28 MARS

MARDI 29 MARS

JEUDI 31 MARS

VENDREDI 01 AVRIL

Coleslaw
Axoa de veau Herriko “Axuria”
Riz blanc
* %k %k

Fromage blanc BIO « BIOK »

LUNDI 04 AVRIL

MENU DES PETITS ECOLIERS

Garbure de « Greg le Béarnais »
Cassoulet
Manchon de canard frais
Haricots blancs « Euskal Basseri »
Yaourt nature sucré

Betteraves huile Colza « Nouste Ekilili »
Gratin de pate BIO au saumon
Salade verte
%k %k %k

Eclair au chocolat

JEUDI 07 AVRIL

VENDREDI 08 AVRIL

Soupe de légumes
Lasagne de boeuf
Salade mesclun

%k %k %k

Créme chocolat « Bastidarra »

Rillette de poulet
Morue frite a I'oeuf
Pomme de terre fraiches

% k%

Fruit de saison BIO

LUNDI 11 AVRIL

MARDI 12 AVRIL

Oeufs durs mayonnaise

RN - o7 Albondigas d’agneau

r Pates tiburon
=7 Soupe de fraise Etxeko
Chocolats de paques BIO “Cazenave”

- JEUDI 14 AVRIL

VENDREDI 15 AVRIL

.. Croquettes au jambon
Ventreche de porc laqué
Purée de pomme de terre
Haricots verts
Fruit de saison

Foire au
Jambon

Potage de légumes de printemps
Poisson en sauce
Riz indica
%k K %k

Yaourt BIO « Cazaubon »

BERTAKOA RESTAURATION
2 AVENUE MAYI ARI
64100 BAYONNE
35001618
FR 64.102,001 CE

*Les Légumes de producteurs locaux dépendront des ofires des producteurs locaux.

Les menus sont susceplibles de changer en fonction des approvisionnements et des producteurs.

Toute I’équipe de restauration vous souhaiie un bon appetit.
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