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  Menus pour le période du 07 novembre au 16 décembre 2022 

 

LUNDI 07 NOVEMBRE MARDI 08 NOVEMBRE JEUDI 10 NOVEMBRE VENDREDI 11 NOVEMBRE 

Betteraves BIO 

Galettes aux légumes 
Pâtes BIO « Euskal pastak » 

Salade verte, endive et noix 
Albondigas façon « amatxi » 

Haricots blancs « Euskal Baserri »  

Crème de potimarron « Pierre Laporte » 

Parmentier de bœuf « Herriko »  

Mesclun  

 

 
ARMISTICE 

*** 

Yaourt citron « Cazaubon »  

*** 

Fruit de saison BIO 
*** 

Fromage de brebis AOP « Azkorria »  
 
 

LUNDI 14 NOVEMBRE MARDI 15 NOVEMBRE JEUDI 17 NOVEMBRE VENDREDI 18 NOVEMBRE 
Rabas de calamar Potage de légumes taillés BIO Carottes râpées BIO Œuf dur et sa mayonnaise 

Xistora « Maison Montauzer »  Bolognaise de légumes Poisson sauce citronnée Lentilles BIO 

Purée de Patate douce Semoule Pâtes farfalles Quinoa gourmand BIO 

*** 

Fruit de saison BIO 
*** 

Fromage blanc “Ximun eta Xabi” 

*** 

Yaourt à boire « Niko eta Maider »  

Coulis de tomate 
Fruit de saison  

LUNDI 21 NOVEMBRE MARDI 22 NOVEMBRE JEUDI 24 NOVEMBRE VENDREDI 25 NOVEMBRE 

Potage de carottes au cumin Concombre sauce saumonée Bouillon étoilé Céleri rémoulade 
Tajine de volaille Makaronilaatikko Pizza aux 4 fromages Poisson frit  
Riz « De Léon » 

*** 

Yaourt vanille BIO 

(Gratin coquillette BIO au bœuf BIO) 

*** 
Omenapiirakko (tarte aux pommes) 

Salade verte 

*** 
Fruit de saison 

Pomme de terre fraîche au four 

*** 

Riz Bio au lait de Laura 

LUNDI 28 NOVEMBRE MARDI 29 NOVEMBRE JEUDI 01 DECEMBRE VENDREDI 02 DECEMBRE 
Salade/Maïs/olives huile « Nouste Ekilili »  Soupe alphabet  Créme de poireaux 

Lomo mariné au jus Croquettes de champignons « les saveurs d’Amatxi » Menu des petits écoliers Thon pané 

Lentilles BIO 

*** 

Fruit de saison BIO 

Semoule 

Coulis piperade 

Yaourt Bio «BIOK»  

Choisi par les enfants de l’école 
GURE IKASTOLA HENDAIA 

 

Gratin de chou-fleur BIO 

*** 

Compote de pomme 

LUNDI 05 DECEMBRE MARDI 06 DECEMBRE JEUDI 08 DECEMBRE VENDREDI 09 DECEMBRE 
Coleslaw Potage de légumes d’hiver BIO *** Croquettes de jambon 

Nuggets de blé Brandade de Poisson Axoa de veau “Herriko” Axuria Cuisse de poulet aux herbes fraîches 
Boulgour BIO Salade verte Pâtes coudes Riz facon pilaf 

Ketchup 

Yaourt Bastidarra  
*** 

Beignet au chocolat 
Quartiers d’orange 

Crème natilla  

Haricots plats persillés 

Fruit BIO 

LUNDI 12 DECEMBRE MARDI 13 DECEMBRE JEUDI 15 DECEMBRE VENDREDI 16 DECEMBRE 
Velouté de courgettes au fromage frais Oeuf dur plein air  MENU DE NOEL Bouillon vermicelles 

Filet de merlu en sauce Riz BIO  Tortilla de pomme de terre 
Pomme de terre « Ferme Dache Dise » Pois chiche BIO  Menestra de légumes 

*** 

Fromage de vache BIO “Oheta” 

Ratatouille confite 
Fruit de saison 

 

 
*** 

Compote  
 

 

 

LE PAIN : le pain est livré par la boulangerie Axola Gabe de Larressore, tous les mardi et jeudi sera servi du pain Biologique et le lundi et vendredi du pain issus de farine label rouge. 
 

 

*Les Légumes de producteurs locaux dépendront des offres des producteurs locaux. 

Les menus sont susceptibles de changer en fonction des approvisionnements et des producteurs. 

 Toute l’équipe de restauration vous souhaite un bon appétit et de très bonnes fêtes de fin d’année! 


